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TRE GIORNI GASTRONOMICA Da domani sera a domenica un evento dedicato a una eccellenza del territorio
i '

Festa di sapori
in piazza Mercato

per il gorgonzola

made in Casale

Il prodotto dello storico
Caseificio Angelo Croce
protagonista di un gustoso
menu, allestite tavolate
per 500 posti

B Casalpusterlengo celebralasua
eccellenza: il gorgonzoladelloston-
cocaseificio Angelo Croce. Pro loco,
amministrazione comunale e Casei-
ficio Angelo Croce propongono nelle
serate di venerdi, sabato e domenica
la“Festa del Gorgonzola® a partire
dalle 18.30 in piazza Mercato a Casa-
le(il sabato fino alle 2 di notte nel-
I'ambito della “Festa di fine estate”).
Si tratta della prima edizione che
vede impegnati nell' organizzazione
(logisticae musicale) il Mrs Penny
diCasale conil Pepper'stogodiCa-
sale e, nel catering, i piacentinide La
Dispensade i balocchi unitamente
alla societa N3 - Hack for business
di Codogno, che da anni si occupa

cio Zucchellidi Orio Litta, che porte-
ra sulle tavole un‘altra eccellenza
della Bassa, laraspadiira Zucchelli
e il suo Tipico Lodigiano.

Il programma prevede ogni sera
un mentl “epico” e proposte gustose
per soddisfare tutti i palati: sforma-
tino di zucca su salsa di gorgonzola;
risotto zucca e gorgonzola; crespelle
al forno con ripieno di ricota vacci-
na su salsa gorgonzola; polenta, gor-
gonzola e sugodisalamella; coppa
al forno; piattodi salumi tipici locali;
piatto di formaggi; patate al forno;
torta fritta; pizza al gorgonzola; ge-
laro al fiordilatte con amarene o sca-
glie di cioccolato, crostata con pi-
stacchio di Bronte e amarene di Vi-
gnola, crostata di cioccolato fonden-
te. Eun'ampia offertadrink.

| posti a sedere sono 500 di cui
lameta sono allestiti al coperto. Non
sono previste prenotazioni: l'evento
éuna festa da vivere e in cui appro-
fittare per fermarsi amangiare in

| del Caseificio
Croce di Casalpusterlengo
ha conquistato i mercati di tutto

ilmondo: i nostrani
Etl‘lr!ﬂ intutte
sue me varianti

«

La nostra attivita esiste
dal 1880 e con le sue

lacitta, E subito la mente & corsa allo
zola di Croce. Di fronte alla proposta
deiragazzi, il caseificio harisposto
con entusiasmo e lamacchina am-
ministrativa, Comune di Casale e
Pro loco, si @ messa in moto giun-

gendo ad apparecchiare i tavoli per
il weekend della festa.

«Il nostro caseificio esiste dal
1880 ¢, con i suoi prodotti, in parti-
colare con il nostro gorgonzola, ha
portato il nome di Casale in giro per
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to di eccellenza, con l'auspicioche
questamanifestazione diventiun
appuntamento annuale, di richiamo
anche per i tanti territori dove il no-
stro zola e apprezzato=.

«Esprimo l'orgoglio dellammini-
strazione comunale per l'organizza-
zione nellanostra piazza Mercato
diun evento come la Festa del Gor-
gonzola di Angelo Croce - commen-
tail sindaco di Casale Elia Delmiglio
-, incui mi auguroche le persone si

della gestione dellimmagine e della
comunicazione del caseificio Ange-
lo Croce e dunque della promozione
dell'evento, oltre alla collaborazione
de La Bottega del Gusto del Caseifi-

ra piatti d'asporto.

compagnia. La cucina non prepare-

Lidea & nata dai giovani del Mrs
Penmy decisi a organizzare un evern-
toche parlasse di un'eccellenza del-

specialita ha portato
il nome della citta
in giro per il mondo

il mondo - spiega Antonio Croce,
titolare del caseificio Angelo Croce
-con la Festadel Gorgonzola, dun-
que, abbiamo voluto mettere al cen-
tro della nostra citta un suo prodot-

ritrovino, possano assaporare buoni
piatti, ascoltare musica e approfitta-
re dell'occasione per fare un giro
nella nostra Casale, nei locall, avisi-
tare le vetrine». ®
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L’AZIENDA Lavoro e passione il “credo” della famiglia di casari

s Quellache oggi restituisce sulle
tavole ditutto il mondo il gustodel
formaggio di qualita ¢ laquarta ge-
nerazione. [l nome della famiglia &
Croce, di Casalpusterlengo, dove dal
lontanissimo 1880 ha sede I'omoni-
mo caseificio. Un'eccellenza del-
l'agroalimentare del Basso Lodigia-
no, fondata da Paolo, portata in auge
da Angelo Croce e condotta al suc-
cesso negli anni Sessanta da Luigi
(mancato pochi anni fa, nel 2013).
Oggi, I'attivita é portata avanticon
sapienza dai figli Antonio, Enrico,
Marialuisa ed Elena, che sono impe-
gnati nel caseificio, mentre Angelo
resta attivo nell'azienda agricoladi
famiglia. Al lavoro di produzione, il
Caseificio Angelo Croce ha affianca-
to la vendita diretta dei suoi prodot-
ti attraverso lo spaccio dei formaggi
Un unico polo di qualita di cui fanno
parteil caseificio che hasede lungo
laSp 234 e lospaccio coningresso
in via Cesare Battisti 65.

La produzione

La produzione oscillatrai1250 e
300 quintali di latte al giorno e le
5.000 forme al mese. I prodotti di
punta sono il Gorgonzola Panna Ver-
de Dop (formaggio erborinato molle,
prodotto esclusivamente con latte
di vacca intero pastorizzato prove-
niente da aziende agricole del termi-
torio lodigiano del Consorzio di tu-
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La lavorazione del gorgonzola
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tela del formaggio Gorgonzola; il sa-
pore & dolce) e il Gorgonzola Mal-
ghese Dop (formaggio erborinato,
realizzato con latte divaccaintero
pastonzzato proveniente da azien-
de agricole del territorio del Consor-

«

Il caseificio lavora
250/300 quintall
di latte al giorno
e produce smila
forme ogni mese

Croce, qualita e gusto
da quattro generazioni

zio ditutela del formaggio Gorgon-
zola: il sapore e piccante). Ma | offer-
taeampiaestuzzicaancheipalati
che assaporano il Malghesino, il
Panna Verde al mascarpone, il Pan-
nerone, il Passito, il Pasta Cruda,
I'ltalico Casale, il Taleggio DOP, lo
Stracchino Casalpusterlengo, la Ca-
ciotta, il burro e, nel periodo natali-
zio, anche il mascarpone.

I riconoscimenti

Nel 2002 il caseificio Angelo Croce
ha ricevuto dal Comune di Casalpu-
sterlengo il Premio Pusterla. massi-
ma benemerenza civicadella citta,
e nel 2005 il premio Casalpusterlen-
go nel Mondo, quale riconoscimento
civicodella labonositacasalinache
si e distinta per il prestigio in campo
economico e produttivo. Nel 2009
laCameradicommerciodiLodilha
mnsignito, invece, del Premio Fedelta
al lavoro e al progresso economico,
premiando il compianto Luigi, im-
prenditore che ha saputo tramanda-
re l'altissima qualita e genuinita dei
prodotti. Dal 2014 si fregia del rico-
noscimento di Negozio storico, attri-
buito da Regione Lombardia.

Tradizione e innovazione
Neltempo, l'azienda ha saputoinol-
tre innovarsi in termini di imnmagine
(sede, sito, pagine social, sistema
informatico, shoponline). ®
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SORPRESE
Tanta musica,

gonfiabili

eunoschermo
perilderby

= Musica, gonfiabili e persino il
maxischermo per godersiil derby
di Milano. Tanti sono gl “eventi nel-
I'evento” che nel fine settimana si
terranno alla Festadel Gorgonzola
Angelo Croce.

All'esperienza “food”, infatti, si
affiancherala proposta “on stage™
domani sera, il palco sara tutto per
laband iBaio; sabato, invece, riflet-
tori puntati sulla Blinda Band; do-
menica 22 si chiude quindi con i
Dejavu. Per tutto il weekend presen-

telostand dell'U.S. Casalpusterlen-
g0 1947 per la vendita delle magliet-

te. Ogni sera, inoltre, sara attiva
unarea gioco per i bambini con gon-
fiabili e tappeti elastici oltre allo
staff di Roxana Face & Body Art Pia-
cenza per truccare 1 piu piccoli.

Altre sorprese. In particolare, sa-
bato seraé in programmalapresen-
tazione ufficiale del CappuVolley
2020 (sponsonzzato dal Caseificio
Angelo Croce) mentre per gl appas-
sionati del calcio, 'organizzazione
ha previstolinstallazione diunma-
X1 schermo per guardare il derby
Milan - Inter. Nella stessa serata, il
concertodella Blinda band sara an-
ticipato da una affascinate esibizio-
ne di danza del ventre con Emanue-
la Zill.

A sorpresa, inoltre, la Festa ha
suscitato la curiosita di alcuni stu-
denti della scuola media, in partico-
lare, la classe 22 D, Nell’ambito del
percorso interdisciplinare dedicato
all'alimentazione, infatti, la notizia
dell'evento ha spinto gl studenti,
con la loro professoressa Paola Fec-
ciaa interrogarsi su questo prodotto
d'eccellenza realizzato proprio in
citta. Per questo il caseificio Croce:
ospitera oggi la classe per spiegare
caratteristiche (anche nutrizionali)
del prodotto e per spiegare come
nasce: dalla matena prima, a1 piatti
di gorgonzola che saranno serviti. =




